
 
 
 
 

 

 
 

Herzlich Willkommen im Restaurant & Bar No.9 
 
 
 
 
 



 

 
                  Empfehlung des Küchenchefs 

 
 
Vornweg, Zwischendurch und für  
den kleinen Hunger 
              Preis in € 
 
RIESENGARNELEN IM KNUSPERMANTEL I,7         15 
Minz - Mayonnaise | marinierte Radieschen 
GIANT PRAWNS IN A CRISPY COATING 
Mint Mayonnaise | Marinated Radishes 

 
TAPAS 5,L,G,J,D                                 
Serrano Schinken | Chorizo Salami | Aioli | grüne Oliven | hausgebeizter Zander |   16  
Senf-Dill-Sauce 
TAPAS 
Serrano Ham | Chorizo Salami | Aioli | Green Olives | House-Cured Pike Perch | Mustard-Dill Sauce 

             
NO 9 BOWL A,G,J  
verschiedene Blattsalate | Tomate | Gurke | Paprika | Mozzarella |     10 
Frenchdressing7 | frisches Brot 
NO 9 BOWL 
Various Leaf Salads | Tomato | Cucumber | Bell Pepper | Mozzarella | 
French Dressing7 | Fresh Bread 

 
BESTELLEN SIE DAZU:  Gebratene Lachsstreifen D      11 
     Pan-fried Salmon Strips 

Marinierte Hähnchenstreifen      9 
Marinated Chicken Strips 

 
  



 

 
                  Empfehlung des Küchenchefs 

 
Heiß und Flüssig          Preis in €  

 
ROTE BEETE MACCHIATOG,A           9 
Meerrettich-Schaum | gebratenes Pumpernickel  
BEETROOT MACCHIATO 
Horseradish Foam | Fried Pumpernickel 

 
KOKOS - LINSEN – SUPPEG 

Minzpesto | Tomate | Zwiebel | Rote Linsen | Kokos | Chilli | Kurkuma     9  
COCONUT LENTIL SOUP 
Mint Pesto | Tomato | Onion | Red Lentils | Coconut | Chili | Turmeric 

 

NO 9 Klassiker                         
 
NO 9 DRY AGED-CHEESEBURGER A,G,J,K         24 
200 g Dry Aged-Rinderhack | hausgemachte Burgersauce | Sesambrötchen | Gouda 1,7 |  
Zwiebel | Gurke | Tomate | Salat | Bacon 
NO 9 DRY AGED-CHEESEBURGER 
200 g Dry Aged Ground Beef | Homemade Burger Sauce | Sesame Bun | Gouda 1,7 | 
Onion | Cucumber | Tomato | Lettuce | Bacon 

WAHLWEISE AUCH MIT: Bavaria blu oder CheddarG       je 3 
Alternatively also with: Bavaria Blu or Cheddar 

 
NO 9 CLUBSANDWICH A,C,G           20 

Hähnchenbrust | Toast | Mayonnaise 7 | Bacon 2,6 | Tomate | Gurke | Ei | Salat  
NO 9 CLUBSANDWICH 
Chicken Breast | Toast | Mayonnaise | Bacon | Tomato | Cucumber | Egg | Lettuce 

BESTELLEN SIE DAZU: Pommes Frites oder Süßkartoffelpommes     je 6 
Add: French Fries or Sweet Potato Fries 

 



 

 
                  Empfehlung des Küchenchefs 

 
 

Geklopft, Geschmort, Gebraten 
               Preis in € 
 
WIENER SCHNITZEL VOM KALBA,C          34 
Gurkensalat | Bratkartoffeln  
WIENER SCHNITZEL FROM VEAL 
Cucumber Salad | Fried Potatoes 

 
RUMPSTEAKG          250 g     36  
marinierter Pflücksalat | Kartoffelgratin | Knoblauchbaguette 180 g     32  
RUMP STEAK 
Marinated Leaf Salad | Potato Gratin | Garlic Baguette 

Weinempfehlung:  Primitivo         0,1 l    4,20  
 

ZART GESCHMORTE KALBSBÄCKCHENI,C          25 
Minikarotten | grüner Spargel | Butterspätzle  
TENDER BRAISED VEAL CHEEKS 
Baby Carrots | Green Asparagus | Butter Spätzle 
 

HÄHNCHEN – CURRY – BOWLEG             21  
Gemüse der Saison | Wildreismix     
CHICKEN CURRY BOWL 
Seasonal Vegetables | Wild Rice Mix 
 

KNUSPRIG GEBRATENE BARBARIE ENTENBRUST A,C,G,       31  
Pak Choi | Rosmarin Jus | Kräuter Fettuccine 
CRISPY PAN-FRIED BARBARY DUCK BREAST 
Pak Choi | Rosemary Jus | Herb Fettuccine 
 

                 DREI - GANG - ÜBERRASCHUNGSMENÜ       44 
        3 COURSE SURPRISE MENU 



 

 
                  Empfehlung des Küchenchefs 

 

 
Aus frischen Gewässern      
              Preis in € 
 
GEBRATENES LACHSFILET D,G,I          33 
auf gedünstetem Wurzelgemüse | Kartoffel-Safran-Püree | Gartensalat 
PAN-FRIED SALMON FILLET 
On Steamed Root Vegetables | Potato-Saffron Purée | Garden Salat          
    
KROSS GEBRATENES ZANDERFILETD,G          29 
Blumenkohlcreme | Wilder Brokkoli | Kräuter - Weißwein – Rahm 
CRISPY PAN-FRIED PIKE PERCH FILLET 
Cauliflower Cream | Wild Broccoli | Herb-White Wine Cream 

 

Green Kitchen – 100 % Vegan 
 
FETTUCCINE A,G             17 
Käuterseitlinge | Chili | Pesto  
FETTUCCINE 
Herb Oyster Mushrooms | Chili | Pesto 
 

SAISONALE GEMÜSEVARIATIONG          18 
Rote Beete Püree | gebackene Kartoffeln | Knusperchip 
SEASONAL VEGETABLE VARIATION 
Beetroot Purée | Baked Potatoes | Crispy Chip 
 

KNUSPERBROTA             12 
Avocado | Tomate | Wildkräuter 
CRISPY BREAD 
Avocado | Tomato | Wild Herbs 



 

 
                  Empfehlung des Küchenchefs 

 
Süchtigmacher  
              Preis in € 
 
NOUGATEIS G,E             6 
Nusscrumble 
NOUGAT ICE CREAM 
Nut Crumble 

 
SCHOKOLADENSOUFFLÉ MIT FLÜSSIGEM KERNG,E        7 
Vanilleeis 
CHOCOLATE SOUFFLÉ WITH LIQUID CENTER 
Vanilla Ice Cream 

 
EISKAFFEE/EISSCHOKOLADEG          6 
Vanilleeis | mit oder ohne Sahne 
ICED COFFEE/ICED CHOCOLATE 
Vanilla Ice Cream | With or Without Whipped Cream 

 
ZABAIONE-CREMEG             7 
Frische Früchte        
ZABAGLIONE CREAM 
Fresh Fruit 

 
KUGEL EISG                        3 
SCOOP OF ICE CREAM 

 
PORTION SAHNEG            3 
PORTION OF WHIPPED CREAM         
 

 
ENTDECKEN SIE UNSER TAGAKTUELLES KUCHENANGEBOT     5 
DAILY CAKE 

    


